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Case Vimeole Monmesle

Liste de prix TVAC

Lot

Chiusa Del Barone Inzolia IGP Sicilia

Chiusa Del Barone Nero d’Avola DOC Sicilia

Chiusa Del Barone Syrah IGP Scilia

Anno Domini 1874 Grillo DOC Sicilia

Folia Nero D'Avola DOC Sicilia

btl 75cl

btl 75 cl

btl 75 cl

btl 75 cl

btl 75 cl

Btl

8.70 €

8.70 €

8.70 €

9.80€

90.80€

Caisse de 6

52.20 €

52.20€

52.20€

58.80 €

58.80 €



vin blanc

)

CH1USA DEL BARONE

.
»arcs Payrs

Classification

Typologie Inzolia 100%

Commune Agrigente

Fin, équilibré intense

Avec un parfum délicat mais décisif
dominé par les notes florales de notre fle

Robe jaune paille aux reflets verdatres

; Manuel avec sélection des gra
Récolte T

Pressage doux avec vieillissement dans

Vinification I'acier 3 température contrélée




vin rouge

CHiusA DEL BARONE

o Commmensan

Classification

Typologie

Commune

Récolte

Vinification

Nero d'Avola 100%

Favara (AG)

Persistant, doux, ample et enveloppant,
soutenu par des tanins souples et
élégants

Des fruits trés frais, des notes de baies et
de vanille se dégagent au nez

Rouge rubis aux reflets violets

vin rouge

Manuel avec sélection des grappes

Macération a température contrlée
pendant 7 a 9 jours avec affinage dans
I'acier




vin rouge

CH1UsA DEL BARONE

W

Classification

Typologie

Commune

Récolte

Vinification

Syrah 100%

Favara (AG)

Persistant, doux, ample et enveloppant,
soutenu par des tanins souples et
élégants

Notes épicées de poivre noir mélées a
celles de baies aux arbmes riches et
persuasifs.

Rouge rubis intense

vin rouge

16a17°C

Manuel avec sélection des grappes

Macération a température contrblée
pendant 8 a 10 jours avec affinage dans
I'acier




vin blanc

Mcrreale

Classification

Typologie

Commune

Récolte

Vinification

Grillo 100%

Favara (AG)

Persistant, frais et vif, trés équilibré

Avec un parfum délicat mais décisif
dominé par des notes fruitées et
d'agrumes

Robe jaune paille aux reflets verdatres

vin blanc

Manuel avec sélection des grappes

Pressage doux avec vieillissement dans
I'acier 2 température contrblée




vin rouge Classification

Typologie Nero d'Avola 100%

Commune Agrigente

Forte personnalité et arbme intense
rappelant les baies sauvages et les
marashas

Agréables notes de fruits rouges mQrs et
d'épices

Rouge intense aux reflets violets

NTROLLIATA

Manuel vieux de 30 ans avec sélection de

Récolte grappes

Macération a température contrblée
pendant 12-14 jours avec affinage dans
I'acier

Vinification




